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Kucharsky tym MAKRO

Kulindrsky kurz

Mezindrodni pokrmy z ryb

Nasi Séfkuchari Vas interaktivni formou zasvéti do moderni pripravy rdznych druh(
pokrmU z ryb. Naudi Vas rlizné triky pri jejich pripravé a prezentaci, které okamzité oceni
Vasi hosté, a zarovenh Vam mohou pomoci i s ekonomikou provozu.

Cim zacneme?

* Ceviche z lososa a citrusovych plodd

e Secuanskou rybi polévkou

Dale si pripravime:
e Safranové rizoto s morskymi plody

e OpecCenou kambalu a mangoltové
Specle s italskou slaninou

e Pec¢eného morského vika s ryzi
a lusténinovym indickym kari

e Posirovaného morského dasa
s chrestem a ravioli plnéné rajCaty

Kulinarsky kurz je uréen pro registrované HoReCa partnery velkoobchodnich stfedisek mogastronomie
MAKRO. Kurz probiha za Uc¢asti max. 10 osob, které maji moznost aktivné varit ve dvojicich

spole¢né se $éfkuchati MAKRO. Kurzovné &ini 1499 K& (bez DPH). Jedna prihliZejici osoba www.makro.cz

ke kazdému aktivnimu ucastnikovi kurzu je zdarmal

Nevahejte a rezervujte si svou ucast po dohodé se svym obchodnim zastupcem MAKRO.

V pripadé jakéhokoliv dotazu kontaktujte pracovniky obchodniho tymu MAKRO,

pfip. pracovniky Pultu sluzeb partnertim. Partner profesionali




