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Kucharsky tym MAKRO

K OZpe%ﬂll”Ill pecviua a obstuha technologie

Nas specialista Vas interaktivni formou zasvéti do tajl spravné obsluhy technologie a zpUsobu,
jak lehce a vhodné pripravit a prezentovat Cerstvé rozpékané pecivo. Dale Vam poradime rlzné
triky, na co byt opatrny pfi priprave. Tento odborny kurz je vhodny pro maloobchodniky a dale

pro personal rozpékajici erstvé pecivo v riznych gastronomickych provozech.

Kulindrsky kurz

Cim zacneme?
Spolecné si rozpeceme:

* Mrazené a chlazené pecivo

¢ Vlastnorucné pripravené pecivo

* Sladkeé a slané pecivo

Dale probereme pripravu:

* V horkovzdusné troubé
* V troubé s priparovanim

* \V konvektomatu

Zakladni technologické
postupy pripravy:

* Prakticka Cast a procviCovani rozpékani peciva
* Prezentace vyrobkd sortimentu MAKRO

e : ) ; megastronomie
Kulinarsky kurz je urcen pro registrované maloobchodniky a HoReCa partnery velkoobchodnich

stfedisek MAKRO. Kurz probiha za ucasti max. 15 osob, které maji moznost aktivné pripravovat www.makro.cz

makro

pecivo spolecné se séfkuchari MAKRO. Kurzovné Cini 299 K¢ (bez DPH).
Nevahejte a rezervujte si svou Ucast po dohodé se svym obchodnim zastupcem MAKRO.
V pripadé jakéhokoliv dotazu kontaktujte pracovniky obchodniho tymu MAKRO,

prip. pracovniky Pultu sluzeb partnerim. T AT




